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Απόβλητα Βρώσιμων Ελαίων και Λιπών  

Τηγανέλαια (ελαιόλαδο, σπορέλαια), υπολείμματα βουτύρου, μαργαρίνης κ.λπ. 

Σύμφωνα με το Εθνικό Σχέδιο Διαχείρισης Αποβλήτων (ΕΣΔΑ 2020-2030) τα βιοαπόβλητα 

αποτελούνται από Απόβλητα κουζίνας κατά 87%, Απόβλητα κήπων/πράσινα κατά 10% και Βρώσιμα 

έλαια και λίπη κατά 3%. 

Βάσει του άρθρου 50, του Ν. 4819/2021, τα βιοαπόβλητα υποχρεωτικά είτε διαχωρίζονται και 

ανακυκλώνονται στην πηγή είτε συλλέγονται χωριστά και δεν αναμειγνύονται με άλλα είδη 

αποβλήτων, προκειμένου να υποβάλλονται σε ανακύκλωση, συμπεριλαμβανομένης της 

κομποστοποίησης και της χώνευσης, κατά τρόπον ώστε να εξασφαλίζεται υψηλό επίπεδο 

περιβαλλοντικής προστασίας.  

 

Προσοχή!: Τα βρώσιμα έλαια και λίπη κατατάσσονται στην κατηγορία των βιοαποβλήτων, αλλά 

πρέπει να συλλέγονται χωριστά και συνεπώς δεν απορρίπτονται στον καφέ κάδο. 

Επίσης, απαγορεύεται η απόρριψή τους εντός δικτύου αποχέτευσης, καθώς δημιουργεί 

μεσοπρόθεσμα απόφραξή του. (Για περισσότερες πληροφορίες, απευθυνθείτε στις κατά τόπους 

Δ.Ε.Υ.Α.) 

 

Σύμφωνα με το άρθρο 11 της Κ.Υ.Α. 50910/2727/2003 (ΦΕΚ Β 1909/22-12-2003), ο παραγωγός 

αποβλήτων υποχρεώνεται να παραδίδει τα απόβλητά του σε φορέα, στον οποίο έχει χορηγηθεί 

σχετική άδεια ή να εξασφαλίσει ο ίδιος την αξιοποίησή τους. Συνεπώς, οι επιχειρήσεις που είναι 

παραγωγοί αποβλήτων βρώσιμων ελαίων και λιπών πρέπει να τα συγκεντρώνουν σε κατάλληλα 

δοχεία και να τα προωθούν σε εξειδικευμένες εταιρείες για τη συλλογή και διαχείρισή τους, 

δεδομένου ότι δεν υπάρχει αυτή τη στιγμή Δημοτικό Σύστημα Συλλογής.  
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Σύμφωνα με το Τοπικό Σχέδιο Διαχείρισης Αποβλήτων του Δήμου Χανίων (καθώς και άλλων Δήμων 

της Π.Ε. Χανίων), προβλέπεται σύντομα η οργάνωση Δημοτικού Συστήματος χωριστής συλλογής 

βρώσιμων λιπών και ελαίων. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Απόβλητα Σφαγείων / Κρεοπωλείων και Ιχθυοπωλείων 

Τα απόβλητα Σφαγείων / Κρεοπωλείων και Ιχθυοπωλείων κατατάσσονται στην κατηγορία των 

Ζωικών Υποπροϊόντων (Ζ.Υ.Π.) και χρήζουν ειδικής διαχείρισης, βάσει του Κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 

1069/2009, καθώς αποτελούν δυνητική πηγή κινδύνων για τη δημόσια υγεία και την υγεία των ζώων. 

 

Ζ.Υ.Π. - Ορισμός βάσει του Κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 1069/2009, άρθρο 3, σημείο 1. 
Ολόκληρα πτώματα ή μέρη πτωμάτων ζώων, προϊόντα ζωικής προέλευσης ή άλλα προϊόντα που 

λαμβάνονται από ζώα και δεν προορίζονται για κατανάλωση από τον άνθρωπο, μεταξύ των οποίων 

και τα ωοκύτταρα, τα έμβρυα και το σπέρμα.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Προσοχή!: Αυτό σημαίνει ότι δεν ανήκουν στην κατηγορία των βιοαποβλήτων και συνεπώς δεν 

πρέπει να απορρίπτονται στον καφέ κάδο. 

Συμβουλή!: Κατά την απόρριψη στα δοχεία 

συλλογής, τα απόβλητα έλαια, συνιστάται να 

περνάνε από κάποιο φίλτρο / σουρωτήρι για 

την συγκράτηση τυχόν στερεών 

υπολειμμάτων. 
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Σύμφωνα με τον ως άνω Κανονισμό καθώς και την Υ.Α. 612/118658 (Φ.Ε.Κ. 1983/23.05.2020), οι 

επιχειρήσεις – παραγωγοί Ζ.Υ.Π. υποχρεούνται να μεριμνούν για την αποθήκευσή τους σε 

κατάλληλους περιέκτες (κιβώτια) και χώρους εντός της επιχείρησης, οι οποίες πρέπει να πληρούν 

τις απαιτήσεις σύμφωνα με την κείμενη νομοθεσία. Εν συνεχεία, πρέπει να τα παραδίδουν 

αποκλειστικά σε εξειδικευμένες εταιρείες συλλογής και μεταφοράς με τελικό προορισμό 

εγκαταστάσεις διαχείρισης Ζ.Υ.Π. 

Πιο συγκεκριμένα, σύμφωνα με το σημείο. 1 του άρθρου 21 του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 1069/2009 
και το άρθρο 9, παρ. 2 της Υ.Α. . 612/118658 (Φ.Ε.Κ. 1983/23.05.2020), στα σημεία παραγωγής 
πραγματοποιείται χωριστή συλλογή των ζωικών υποπροϊόντων, χωρίς αδικαιολόγητη καθυστέρηση 
και υπό συνθήκες και διαδικασίες οι οποίες αποκλείουν κινδύνους που ενδέχεται να παρουσιαστούν 
για τη δημόσια υγεία και την υγεία των ζώων.  

 
 

Επιπλέον, βάσει του άρθρου 3 της παραπάνω Υ.Α., αν τα ζωικά υποπροϊόντα, εκτός της κόπρου και 
του περιεχομένου του πεπτικού συστήματος, δεν απομακρύνονται καθημερινά από τον τόπο στον 
οποίον παράγονται, αποθηκεύονται σε δοχεία υπό ψύξη σε ειδικό για τον σκοπό αυτό χώρο, 
αποκλειστικής χρήσης, με ειδική σήμανση. Το ίδιο ισχύει και για την αποθήκευσή τους στις μονάδες 
διαχείρισης από τις οποίες παραλαμβάνονται.  
 

 
 
Τα Ζ.Υ.Π., σύμφωνα με τον Κανονισμό (ΕΕ) αριθ. 142/2011 και τον (ΕΚ) αριθ. 1069/2009 χωρίζονται 
σε 3 κατηγορίες υλικών βάσει του βαθμού επικινδυνότητας. Αναλόγως την κατηγορία στην οποία 
ανήκουν, μπορεί να οδηγηθούν για ενεργειακή αξιοποίηση, σε μονάδες μεταποίησης υλικών για τη 
δημιουργία διαφόρων προϊόντων ή/και για ταφή σε ειδικούς χώρους εναπόθεσης. 
 

Ποινικές Κυρώσεις 
Σύμφωνα με το άρθρο 14 της παραπάνω Υ.Α., για κάθε παράβαση των διατάξεων της παρούσας ή 

των κανονισμών , επιβάλλονται μέτρα συμμόρφωσης, διοικητικές και ποινικές κυρώσεις σύμφωνα 

με τα άρθρα 3, 16 ,17, 18, 19, 20, 21, 22, 23 περ. α΄ και στ΄, 24, 25, 26 και 27 του ν. 4235/2014 (Α΄32) 
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